
Samstag, 27.07.2024 

Weinzauber im Juli: 

Erlesene Weine, unvergessliche Momente 
 

Genuss pur präsentiert von Jenny, Charly und Peter 
 

49 € pro Person – Reservierung erforderlich 
 

 

Ab 20:00 Uhr: Verschiedene 

Antipasti mit begleitenden Weinen 

Danach: Spaß pur an der Tastingbar 

Liebe Genussfreunde, 

am 27. Juli wollen wir euch wieder ein wenig verwöhnen. Bei hoffentlich perfektem Wetter servieren wir 

euch leckere Antipasti und dazu Weine von der Westküste der USA. 

Eröffnen werden wir den Abend spritzig mit einem Sekt von Pine Ridge – um schon einmal den schlimmsten 

Durst zu stillen. Danach folgen zwei Flights, die es in sich haben. 

Zunächst präsentiert Peter uns drei völlig unterschiedliche Chardonnays. Mit dabei eine seiner brandneuen 

Entdeckungen – dem im burgundischen Stil ausgebauten Chardonnay Arroyo Seco des Scott Family Estate. 

Eine Delikatesse. Und sicher wird uns Peter auch die Story von „Ivory & Burt“ erzählen. Dazu passend der 

Chardonnay gleichen Namens, der von LangeTwins vinifiziert wird. 

 

 

Bevor wir uns dann den Rotweinen – natürlich ganz leicht gekühlt – widmen, schiebt Peter noch den Barbara 

Rosé von St. Amant dazwischen, den er nach vielen Jahren endlich mal wieder importieren konnte. 

Bei den Rotweinen wird es ein Battle zwischen State Washington und Kalifornien geben. Je zwei Weine 

konkurrieren um eure Gunst. Einmal Merlot-; einmal Cabernet Sauvignon-dominiert. 

Wir denken, dass wir gemeinsam viel Freude haben werden! 
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Nachdem wir uns also alle etwas gestärkt haben, geht es 

dann in bewährter Weise an die Weinbar. Zunächst nach 

Österreich mit einem sehr erfrischenden Grünen Veltliner 

von Daniela und Harald Frank (siehe links) sowie einem 

Riesling vom Weingut Türk aus dem Kremstal. 

Danach wird es französisch mit drei Weinen aus dem 

Bordeaux. Und zu etwas Hartkäse werden wir dann insbe-

sondere das Vergnügen haben, zwei Jahrgänge Château 

Haut Piquat zu genießen, einer davon durchaus schon ein 

klein wenig älter. 

 

Insgesamt hoffen wir, euch wieder zu einem schönen Weinausflug motivieren zu können. 

 

Die folgenden Weine werden wir zusammen mit Peter am 27. Juli präsentieren: 

Apperitif 

Sekt NV Pine Ridge Chenin Blanc + Viognier Sparkling (Kalifornien) 

Antipasti 

Weißweine 2021 Ivory & Burt Chardonnay (Kalifornien – Lodi) 

2022 Morgan Bay Cellars Chardonnay (Kalifornien) 

2021 Scott Family Estate Chardonnay Arroyo Seco (Kalifornien – 
Arroyo Seco) 

Roséwein 2022 St. Amant Barbera Rosé (Kalifornien – Lodi) 

Rotweine 2018 Hedges CMS Red (State Washington – Columbia Valley) 

2018 Cline Cellars Merlot (Kalifornien – Sonoma Coast)) 

2016 Charles Smith Substance Cabernet Sauvignon (State 
Washington – Columbia Valley) 

2018 Sebastiani Cabernet Sauvignon (Kalifornien – Alexander 
Valley) 

Weinbar 

Weißweine 2023 Frank Grüner Veltliner DAC (Österreich) 

2020 Türk Riesling "Kremser Weinberge" (Österreich) 

Rotweine 2019 Château Pierrail Bordeaux Supérieur Rouge (Frankreich) 

2010 Château Haut Piquat (Frankreich) 

1993 Château Haut Piquat (Frankreich) 

Natürlich werden wir zu den Weinen wie schon zuvor angedeutet die ein oder andere Leckerei reichen. Die 

Teilnahme kostet insgesamt 49 € pro Person für die angebotenen Speisen. Das Tasting der Weine ist 

inklusive; ebenso eine Flasche Wasser pro Person. 

Wir bitten um verbindliche Reservierung unter info@waschkueche-gaumenzauber.de bzw. 

07231/5658788. Ohne Reservierung kann ein Platz beim Tasting nicht garantiert werden. 
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